
Características Principales

Estructura de Tres Púas Afiladas: Cuenta con tres dientes largos y estilizados fabricados
con la conicidad exacta para penetrar en los alimentos de forma firme sin desgarrar las
fibras de la carne, garantizando una sujeción impecable durante el corte.
Mango Plano Ergonómico: Su sección de agarre presenta un diseño plano y robusto que
ofrece un control antitorsión superior, evitando que el utensilio gire involuntariamente
en la mano al manipular piezas pesadas o resbaladizas.
Orificio de Almacenamiento Vertical: El extremo posterior del mango incorpora un
práctico agujero de suspensión, ideal para colgar el tenedor de forma ordenada en
barras organizadoras o ganchos de cocina, facilitando un acceso rápido en la línea de
trabajo.
Construcción Monobloque en Acero Inoxidable: Fabricado en una sola pieza continua de
acero inoxidable de calidad premium bajo estrictos estándares europeos. Al no poseer
uniones, remaches ni soldaduras, elimina por completo cualquier rendija donde puedan
acumularse residuos orgánicos o bacterias.
Resistencia Térmica y Estructural: Ofrece una alta tolerancia a la deformación por flexión
y al contacto directo con superficies calientes, manteniendo su integridad estructural
inalterable frente al uso rudo diario.
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